LHIJTOIRE DU ZEYER

FONDE EN 1892, sous LE NOM DE CAFE DE PARIS,
LE ZEYER DEVIENT EN 1913 LA BRASSERIE QUE L’ON
CONNAIT AUJOURD’HUI LORSQUE MARCEL ZEYER,
RESTAURATEUR ALSACIEN, RACHETE L’ETABLISSEMENT,
LUl DONNE SON NOM ET LUI OFFRE SON DECOR
BELLE EPOQUE, DONT LA MOSAIQUE ET LES BOISERIES

SONT ENCORE PRESERVEES.

APRES UNE BREVE PERIODE SOUS LA DIRECTION DE
M. RAVEL, LA FAMILLE BRAS REPREND LA BRASSERIE
EN 1949 ET EN ASSURE L’EXPLOITATION PENDANT
PLUS DE 75 ANS. AU FIL DES GENERATIONS, ELLE FAIT
DU ZEYER UNE INSTITUTION DU QUARTIER D’ALESIA ; UNE
INSTITUTION REPUTEE POUR SA CUISINE TRADITIONNELLE
FRANGAISE ET SON ESPRIT DE GRANDE BRASSERIE
PARISIENNE. SOUCIEUSE DE PRESERVER CE PATRIMOINE,
LA FAMILLE ENTREPREND PLUSIEURS RENOVATIONS,
NOTAMMENT EN 1978, AVEC UNE RESTAURATION MAJEURE
DU DECOR HISTORIQUE SOUS LA DIRECTION DU DECORATEUR

SLAVIK VASSILIEV.

AUJOURD’HUI ENCORE, LE ZEYER PERPETUE CETTE
HISTOIRE EN CONSERVANT L’AME ET LE CARACTERE QUI FONT
SA RENOMMEE DEPUIS PLUS D’UN SIECLE, GRACE A VOUS.
NouUs SOMMES HEUREUX DE VOUS COMPTER PARMI NOUS.

PASSEZ UN BON MOMENT.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.
A CONSOMMER AVEC MODERATION.TAXES ET SERVICE COMPRIS.
CB MINIMUM DE 10 €. LES CHEQUES NE SONT PLUS ACCEPTES.
CARTE OCTOBRE 2025/ 1CHR - TB - 16925

LE

MR

DEPUIS 1913

SCAN ME IN ORDER TO READ
THE MENU IN YOUR LANGUAGE

PETIT DEJEUNER 8H/11H30
SALLE A L’ETAGE | SALLE CLIMATISEE

62, RUE D’ALESIA - 75014
RESERVATION ET PRIVATISATION
CONTACT@BRASSERIELEZEYER.COM

O1 45 40 43 88



FRUITS DE MER
LE BAR A HUITRES

PLUS LE CHIFFRE EST PETIT, PLUS L'HUITRE EST GROSSE.

FINE DE BRETAGNE N°3
BRETAGNE - lodée & équilibrée. Une huitre creuse
fine, fraiche et saline, avec une chair délicate et une
belle longueur en bouche.

VERTE DE CLAIRE N°3

microalgue. Fine, délicatement iodée, avec une petite
note végétale.

POUSSE EN CLAIRE N°3
CAP FERRET - Rare & trés charnue.
Issue des Parcs de I'lmpératrice, elle se distingue par

sa chair généreuse, sa fermeté et son coté doux et équilibré.

PLATE DE BELON N°00
BRETAGNE - Fine et ferme. Peu iodée, avec ses
célébres notes de noisette et de coquillage, trés
persistantes en bouche.

HUITRE SAINT-VAAST N°3

NORMANDIE - Charnue & iodée. Elevée en pleine mer
face a Tatihou, elle posséde une chair ferme, une belle

puissance marine et une note de noisette.

CREUSES DE BRETAGNE N°4
BRETAGNE - Fine & saline. Un petit calibre tout
en fraicheur, avec une chair délicate et un goat marin

franc, typique des huitres bretonnes.
SPECIALE KYS L’ETOILE N°3

trés charnue, au pied large, avec une texture croquante
et des notes iodées, sucrées et végétales.

SPECIALES GILLARDEAU N°3

MARENNES-OLERON - Généreuse & raffinée.
Une huitre a la chair abondante, ferme et réguliére,

avec un équilibre entre fraicheur iodée et douceur.

L’ IMPERATRICE N°3

LA PERLE DE JOEL DUPUCH
CAP FERRET - Spéciale, charnue & douce.

Issue des Parcs de I'lmpératrice, elle se distingue
par sa chair généreuse, sa fermeté et son cété

doux et équilibré.

: X3

D X3
MARENNES-OLERON - Fraiche & végétale. Affinée en
claire, elle se reconnait a ses branchies vertes dies a une :
© X3:
: X3:
X3 :
© X3
© X3:
BRETAGNE - Puissante, croquante & sucrée. Une huitre *

X3 :

§x3:

11 7x6:

12 /X6 :

16 / x6 :

12 /X6 :

11 /X6 :

9 /X6:

16 / x6 :

16 / x6 :

18 7/ x6 :

BOISSONS FRAICHES

SODA 33¢/ : 6.5
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, ORANGINA, :
SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUMES, LIMONADE

ABATILLES GAZEUSE 33 ¢/ 6.0

ABATILLES PLATE 33 ¢/ . 5.0
SUPPLEMENT SIROP 0.5
MENTHE, GRENADINE, FRAISE, CITRON, ORGEAT, PECHE :

CITRONNADE .70
THE GLACE MAISON .70
CAFE FRAPPE . 6.0
CAFE AU LAIT FRAPPE .70

JUS 20 ¢l 78 ¢ Gm
ARTISANAUX alain milliat

ABRICOT, POMME COX, ANANAS, ORANGE,
MANGUE, FRAISE, TOMATE

EAU MINERALE ABATILLES - praTE 0U PETILLANTE 75 CL i 9.0

<
BOIJJONJ CHAUDES

DE LA MAISON RICHARD

EXPRESSO © 3.0 CAFE LATTE . 6.5

ALLONGE 3.2 CHOCOLAT CHAUD 7.0

NOISETTE : 3.5 CAPPUCCINO . 70

DOUBLE EXPRESSO : 6.0 CHOCOLAT VIENNOIS: 8.5

CAFE CREME : 6.5 CAFE VIENNOIS . 6.5
<&

JELECTION DE THES - 7 €

DE LA MAISON MARIAGE FRERES e
CEYLAN : 7HE NOIR =
FUJI-YAMA : THE VERT DU JAPON
MARCO POLOQO : THE NOIR FRUITE
CASABLANCA : THE VERT, THE NOIR, MENTHE DOUCE ET BERGAMOTE

EARL GREY IMPERIAL : DARJEELING 15° FLUSH ET BERGAMOTE

INFUSIONJS

VERVEINE D’ESSAOUIRA EN VRAC, CAMOMILLE, TILLEUL

=
ALCOOLJS CHAUDJS

IRISH COFFEE, cremE FRAICHE 14.0
FRENCH COFFEE, cremE FRAICHE . 14.0
GROG NEGRITA . 8.0




APERITIES

RICARD 2¢/ 7.0

PORTO TAWTIN 104ns 6 ¢/ 14.0 :
PORTO TAWTIN 6 ¢/ 70
MARTINI rouGE oUuBLANC 5 ¢/ 70 :
SALERS, CAMPARI 5 ¢/ 7.0 :
KIR SAUVIGNON 74 ¢/ 6.0 :
KIR ROYAL 12 ¢/ cassis, pecHE, FRAMBOISE, MORE — 15.0
AMERICANO MAISON 72¢/ 1.0 :
NEGRONI 5 ¢/ 1.0 :
PINEAU DES CHARENTES 6 ¢/ 8.0 :

BIERES

PRESSION 25¢/ 50cl
KRONENBOURG 5.5 10.0
GRIMBERGEN 7.0 13.0
BROOKLYN /P4 6.5 12.0
1664 BLANCHE 6.0 1.0

BOUTEILLES 33¢/
CORONA, KRIEK, 9.0
DESPERADOS

ALCO

WHISKIES 4 ¢/ cvoveeeeeeeeeeeoeeeoeeeeeeeeeeee
FRANCE

TWELVE BASALTE AUBRACSINGLE MALT 14.0
ECOSSE BLENDED

JOHNNIE WALKER rep LABEL 9.0
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 49.0
CHIVAS 12 ans 12.0
CHIVAS 15 ans 21.0
MONKEY SHOULDER 14.0
SINGLE MALT

ABERLOUR 10 ans 14.0
BALVENIE 74 ans 16.0
BALVENIE 27 ans 79.0
TALISKER 14.0
LAGAVULIN 76 Ans 16.0
JAMESON 1.0
JAPON

NIKKA FrROM THE BARREL 14.0
HIBIKI uaPANESE HARMONY 29.0
BOURBON

WOODFORD RESERVE 16.0
JACK DANIELS 12.0
JACK DANIEL'S GentLEMEN 16.0

DIGESTIFS ..

- BAILEYS, GET 27/31 12.0
: LIMONCELLO, AMARETTO 12.0
. AMARETTO ADRIATICO roasTep ALMonD,/BLaNCO 16.0
: CALVADOS VS 12.0
. CALVADOS XO 16.0
. BAS-ARMAGNAC 12.0
: BAS-ARMAGNAC 25 ans 24.0
: COGNAC HENNESSY VSOP 14.0
: COGNAC HENNESSY XO 47.0
EAUX-DE-VIE 4 e
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC 12.0

VIEILLE PRUNE RESERVE DU CENTENAIRE 28.0

. VIEILLE PRUNE RESERVE IMPERIALE 36.0

CIDRE poux 8ruT 8.0 © \i0 ABE| | E POIRE WILLIAMS, FRAMBOISE  12.0

1664 0 % 7.0 :
: MARC D’ALSACE GEWURZTRAMINER 12.0

oLs

FRHUMS ¢/ ovvvvvrresssssssssnnins
. PAQUITA 9.0
. DIPLOMATICO 12.0
. ZACAPA XO 26.0
. SANTA TERESA 14.0
. HSE GRANDE RESERVE XO 16.0
. PLANTERAY XO 18.0
GINS4C/ .............................................................
. GIBSON'S 9.0
- BOMBAY, HENDRICK'S, CITADELLE 12.0
. TANQUERAY TEN, THE BOTANIST 14.0
L VODKAS ¢ oo
. BALALAIKA 9.0
. GREY GOOSE 18.0
. ABSOLUT 16.0
TEQUILAS 4/ wooovoooeeeeeeeeeeeeeeeee
. CAMINO REAL 9.0

PATRON REPOSADO 16.0

COQUILLAGES & CRUSTACES

DEMI-TOURTEAU : 16.0
TOURTEAU ENTIER . 29.0
3 PINCES DE TOURTEAU . 21.0
DEMI-HOMARD BLEU cuUIT, SERVI FROID 24.0
HOMARD BLEU cuUIT, SERVI FROID 46.0
4 LANGOUSTINES FRAICHES 26.0
PORTION DE BULOTS, MAYONNAISE A LA ROUILLE 16.0
8 CREVETTES ROSES, MAYONNAISE A LA ROUILLE 24.0
PORTION DE CREVETTES GRISES . 13.0
PORTION DE MOULES D’ESPAGNE 11.0
9 AMANDES DE MER . 12.0
L’OURSIN, DE NOVEMBRE A JANVIER 7.0
CAVIAR OSCIETRE MAISON CASPARIAN 90.0
30 G, BLINIS MAISON, CREME D’ISIGNY ;
VODKA BELUGA GOLDEN CAVIAR 4 c/ 45.0
VODKA BELUGA NOBLE 4 ¢/ 18.0

OLATEAU Y

DEGUSTATION D’HUITRES : 48
2 IMPERIALES, 2 SPECIALES KYS, 2 SAINT-VAAST,
2 PLATES DE BELON, 2 VERTES DE CLAIRE,
2 FINES DE BRETAGNE

LE PANIER DU PECHEUR : 42
1 LANGOUSTINE, /2 TOURTEAU, 2 CREUSES DE BRETAGNE,
2 AMANDES, CREVETTES GRISES ET BULOTS

LE MOUSSAILLON : 58
2 SAINT-VAAST, 2 PLATES DE BELON, 2 VERTES DE CLAIRE,
2 CREVETTES ROSES BIO, 2 TOURTEAU, 2 AMANDES DE MER,
CREVETTES GRISES ET BULOTS

L’OFFICIER : 128

POUR 2/3 PERSONNES
6 SAINT-VAAST, 6 PLATES DE BELON, 6 POUSSES EN
CLAIRE, 6 CREVETTES ROSES BIO, 1 TOURTEAU ENTIER,
3 AMANDES DE MER, 2 LANGOUSTINES, CREVETTES GRISES ET BULOTS

L’AMIRAL : 260

POUR 2/3 PERSONNES
HOMARD ENTIER, 30 G DE CAVIAR OSCIETRE,
2 OURSINS seLon arrivace, 4 LANGOUSTINES,
6 IMPERATRICES, 6 SPECIALES KYS, 6 POUSSES EN CLAIRE,
6 AMANDES, CREVETTES GRISES ET BULOTS



ENTREES

CAVIAR OSCIETRE MAISON CASPARIAN
30 G, BLINIS MAISON, CREME D’ISIGNY

VODKA BELUGA GOLDEN CAVIAR 4 cL
VODKA BELUGA NOBLE 4 cL
CHIFFONNADE DE JAMBON DE BAYONNE
L’0sS A MOELLE EN GOUTTIERE
SOUPE A L’OIGNON FEUILLETE, Au CANTAL \/

CUISSES DE GRENOUILLES EN PERSILLADE
PETITS CROUTONS, JUS DE VIANDE

L’CEUF PARFAIT, PERSILLADE DE CHAMPIGNONS V
ABRICOTS SECS ET CHATAIGNES GRILLEES

FOIE GRAS MAISON ET SES CONDIMENTS
TRUITE FUMEE DES PYRENEES, BLINIS MAISON

SALADE CAESAR
ROMAINE, POULET, CROUTONS, PARMESAN, SAUCE CAESAR

LES CEUFS MAYONNAISE \/
LES ESCARGOTS DE BOURGOGNE

90.0

45.0
18.0
seuL : 14.0 / A PARTAGER : 26.0
14.0
13.0

seuL : 14.0 / A PARTAGER : 29.0

14.0

26.0
18.0
12.0

8.0
x6 14.0/ x12 26.0

<

CHOUCROUTES

LA CHOUCROUTE ET SON JARRET
UN JARRET (+/- 500 G), CHOUX, POMMES VAPEUR

LA CHOUCROUTE ALSACIENNE
KNACK, SAUCISSE FUMEE, SAUCISSE DE NUREMBERG,

24.0

29.0

POITRINE FUMEE, ECHINE FUMEE, CHOUX, POMMES VAPEUR

‘%, LA CHOUCROUTE AUX TROIS SAUCISSES
“* KNACK, SAUCISSE FUMEE, SAUCISSE DE NUREMBERG,
CHOUX, POMMES VAPEUR

LA CHOUCROUTE DE LA MER

24.0

32.0

TRUITE, HADDOCK, ROUGET, JULIENNE, 1 LANGOUSTINE,

CHOUX, POMMES VAPEUR, BEURRE BLANC

LA CHOUCROUTE ROYALE DE LA MER

42.0

14 HOMARD, TRUITE, HADDOCK, ROUGET, JULIENNE, CHOUX,

POMMES VAPEUR, BEURRE BLANC

% LA CHOUCROUTE VEGETARIENNE /
* HALLOUMI GRILLE, LEGUMES DE SAISON,
CHOUX, POMMES VAPEUR

ASSIETTE DE CHOUX ET SA POMME VAPEUR
SUPPLEMENT JARRET

26.0

6.0
15.0

ROUGES

15 ¢l 37.5cl 75 cl
BOURGOGNE
PINOT NOIR « MOUFLON COLLECTION » VDF OLIVIER CHANZY 6.00 - 31.00
BOURGOGNE HAUTES-COTES-DE-NUITS picRrE LAURENT - - 63.00 :
SAVIGNY-LES-BEAUNE VIEILLES VIGNES poMAINE DU PRIEURE - - 69.00
ALOXE-CORTON 15} CRU AQP Louis LATOUR - LES CHAILLOTS 2017 - - 1145.00 :
ROMANEE SAINT-VIVANT GRAND CRU DOMAINE OLIVIER CHANZY 2018 - - 1930.00
VOSNE ROMANEE 158 CRU LES PETITS MONTS 2017 DOMAINE OLIVIER CHANZY - - 290.00
CHARMES-CHAMBERTIN GD CRU AQOP F. MAGNIEN AUX MAZOYERES 2018 = - 1620.00 :
LOIRE
SANCERRE ROUGE AOP LES CHATAIGNIERS - - 48.00 :
SAUMUR-CHAMPIGNY AOP L4 GRANDE VIGNOLLE - 23.00 38.00
CHINON AQOP pomaINE RAFFAUT - 2100 34.00
BEAUJOLAIS
MORGON « LATHEVALLE-RUYERE » DOMAINE MELINON 700 - 34.00 :
BROUILLY AOP CHATEAU DES TOURS - 1 23.00 37.00 :
RHONE
COTES-DU-RHONE AOP (£s 3 GARcONS 6.00 18.00 31.00
IGP SYRAH « CHEMIN DES MARQUIS » DOMAINE MERLIN 7.00 - 33.00
SAINT-JOSEPH AOC « LA VOTURERIE » DOMAINE MERLIN - - 68.00
CORNAS pomaine BOTT - - 115.00
CHATEAUNEUF-DU-PAPE oLiviEr cHANZY - - 122,00 ¢
COTE-ROTIE AOC PIERRE GAILLARD - ROSE POURPRE 2021/2022 - - 290.00
LANGUEDOC
SAINT-CHINIAN AOP cLos BAGATELLE 6.00 - 29.00 :
PIC SAINT-LOUP AOP aLtitupe 192 9.00 - 41.00
BORDEAUX
BORDEAUX AOP cHATEAU MALBAT 6.00 - 31.00 :
COTES DE BOURG AOP cHATEAU DE BARSE - 2100 © 3700
GRAVES AOP cHATEAU POUYANNE 9.00 - 41.00
LALANDE-DE-POMEROL AOP CHATEAU LA CROIX SAINT-ANDRE 13.00 - 48.00 :
MARGAUX AOP BARON DE BRANE 2021 - - 9200
SAINT-JULIEN AOP CHATEAU LAGRANGE 2020 - - 1185.00 :
POMEROL AQOC cHATEAU CLINET 2017 - - 295.00
N 15 ¢l 75 cl 150 cl

PROSECCO 12.00 60.00

LOUIS ROEDERER srur 18.00 95.00 190.00

LOUIS ROEDERER BLANC DE BLANCS 160.00

CRISTAL ROEDERER 580.00




Carte des Vins
BLANCS

15 ¢l
LOIRE

AOP TOURAINE CEPAGE SAUVIGNON DOMAINE X.FRISSANT 6.00
MUSCADET/LIE AOP LA MOUCHETIERE
AOC AMBOISE BLANC CHENIN DES PIERRES DOMAINE X. FRISSANT -
SANCERRE BLANC AOP pascaL soLiver
MENETOU-SALON AOP maison TUrRPIN -
POUILLY-FUME AOP LEs cLAIRIERES 13.00

ALSACE

RIESLING AOP BesTHEIM 6.00
GEWURZTRAMINER AOP VENDANGES TARDIVES BESTHEIM -
GEWURZTRAMINER AOP BesTHEIM -

BOURGOGNE

PETIT CHABLIS AOP L4 rReVIRE 9.00
MEURSAULT AOP poMAINE cAlLLOT 2018 -
MONTAGNY 1ER CRU LE VIEUX CHATEAU OLIVIER CHANZY -
POUILLY-FUISSE AOP LEs GavoulLLES -
SAVIGNY-LES-BEAUNE pOMAINE PRIEURE -
BOURGOGNE CHARDONNAY « MOUFLON COLLECTION » VDF 0. cHANZY ~ 7.00
BOURGOGNE ALIGOTE pomAINE PRIEURE -

BORDEAUX
SAUTERNES AOP cHATEAU BRIATTE 2016 14.00
SUD-QUEST
MONBAZILLAC AOP CHATEAU BEAUTRAND 7.00

ROSLS

15 ¢/
COTES-DE-PROVENCE AOP pomaiNE OTT -
COTES-DE-PROVENCE AOP sy orr 8.00
IGP MEDITERRANEE ROSE CUVEE HERITAGE OLIVIER CHANZY 6.00

37.5¢l

17.00

24.00

26.00

37.5¢l

75cl

36.00
27.00 :
45.00
45.00
46.00 :
48.00

30.00
39.00
34.00 :

. 4300 :
21500
. 83.00 :
69.00 :
78.00 :
32.00 :
29.00

59.00 :

34.00 |

75cl

72.00
42.00
27.00

CORDON BLEU AU MUNSTER,

POITRINE DE COCHON, SAUCE MORNAY, SALADE

LE NID DE LA CIGOGNE,
VOL AU VENT, FRICASSEE DE VOLAILLE AUX CHAMPIGNONS, CC&EUR DE RIS DE VEAU

SPAETZLE ET CHAMPIGNONS, v
GRATINEE AU MUNSTER

TETE DE VEAU DESTRUCTUREE,
POMMES VAPEUR, SAUCE GRIBICHE

SUR RESERVATION, MINIMUM 6/8 PERSONNES, LA TETE DE VEAU
VOUS EST SERVIE ENTIERE ET DECOUPEE DEVANT VOUS,
SERVICE A L’ETAGE 260.0

<&
VIANDES
SUPREME DE VOLAILLE,

SPAETZLE AUX CHAMPIGNONS, SAUCE SUPREME AU RIESLING
TARTARE DE BOEUF PREPARE OU DESTRUCTURE, FRITES & SALADE

ANDOUILLETTE AAAAA GRILLEE,
SAUCE MOUTARDE, FRITES

PALERON DE BCGEUF BRAlSé, MOUSSELINE DE CAROTTE JAUNE

ONGLET DE BOEUF GRILLé,
SAUCE POIVRE OU BE’ARNAISE, FRITES

FILET DE BCGEUF D’AUBRAC, FRITES, SALADE, SAUCE POIVRE OU BEARNAISE

CCEUR DE RIS DE VEAU
MOUSSELINE DE CELERI, CELERI ROTI, JUS DE VIANDE

— APARTAGER —\

COTE DE BEUF GRILLEE Lts 1006 : 9.6

ENVIRON 1,2 / 1,4 KG, SAUCE AU POIVRE, BEARNAISE, FRITES ET SALADE

CUISSOT DE CHEVREUIL r611 7H, 1,7 KG : 120.0

MOUSSELINE DE CAROTTE JAUNE
DEMANDEZ A VOTRE CHEF DE RANG LA PRESENTATION DES PIECES.

% =

~ POISSONS

GRENOBLOISE, POMMES VAPEUR

FILET DE TRUITE EN AMANDINE,
POMMES VAPEUR

COQUILLE SAINT-JACQUES,
MOUSSELINE DE CELERI, CELERI ROTI, POMME GRANNY SMITH

HOMARD ENTIER GRILLE, SPAETZLE
SOLE MEUNIERE DE NOS COTES, POMMES VAPEUR

-
SUPPLEMENTS GARNITURES

POELEE DE CHAMPIGNONS, MOUSSELINE DE CELERI, SPAETZLE, FRITES,
MOUSSELINE DE CAROTTE JAUNE, SALADE, CHOUX, POMMES VAPEUR, PUREE

<

: 28.0
: 36.0
. 24.0

© 29.0

© 28.0

. 26.0
. 26.0

27.0

: 28.0

. 46.0
© 52.0

: 28.0
. 26.0
. 28.0

© 49.0
© 56.0

6.0



LE GRAND BOlJS

EXPERIENCE A DEUX

218°

FOIE GRAS MAISON
TRUITE FUMEE
LES GEUFS MAYONNAISE \/

CUISSOT DE CHEVREUIL

MOUSSELINE DE CAROTTE

BABA AU RHUM
COUPE DE CHAMPAGNE ROEDERER
VERRE DE SAUTERNES
VERRE DE GRAVES

<

Q MOINS DE 11 ANS /‘/)\

POUR LES ENFANTS, QU’ILS
SE SENTENT COMME LES GRANDS, \!
LES PLATS MARQUES 4
DU MARSU SONT DISPONIBLES
EN PETITE PORTION, AVEC
LE PRIX REDUIT DE MOITIE.

\
v
A

{

N
v
o

<

FORMULE
DEJEUNER
19,90¢

LUNDI AU VENDREDI,
HORS JOURS FERIES

PLAT / DESSERT

MENU

ENTREE / PLAT / DESSERT

49°

L’CEUF PARFAIT,
PERSILLADE DE CHAMPIGNONS
ABRICOTS SECS ET CHATAIGNES GRILLEES

ou
CUISSES DE GRENOUILLES

EN PERSILLADE
PETITS CROﬁTONS, JUS DE VIANDE

)

PALERON DE BCEUF BRAlSé,
MOUSSELINE DE CAROTTE JAUNE

ou

FILET DE TRUITE EN AMANDINE,
POMMES VAPEUR

\ 4
MOUSSE AU CHOCOLAT
ou

fLE FLOTTANTE
CREME ANGLAISE

DEJJERLS

ASSIETTE DE FROMAGES SAINT-NECTAIRE, CANTAL, FOURME D’AMBERT

FROMAGES

BRIE A LA TRUFFE

CREME BRULEE A LA CASSONADE
MOUSSE AU CHOCOLAT

BABA ET SA BOUTEILLE DE RHUM
ILE FLOTTANTE, CREME ANGLAISE
TARTE TATIN, CREME D’ISIGNY

MONT-BLANC GLACE
MERINGUE, CRI:"ME DE MARRON, BOULE DE GLACE VANILLE BERTHILLON, CHANTILLY

LA PROFITEROLE, GLACE VANILLE BERTHILLON, CHOCOLAT CHAUD
CAFE GOURMAND
ASSORTIMENT DE PETITS DESSERTS

THE GOURMAND
ASSORTIMENT DE PETITS DESSERTS

|
DE LA MAIJON  glerthillon
gLt

SORBETS CITRON VERT, POIRE, FRAISE, POMME VERTE, PECHE DE VIGNE

12.0
14.0

11.0
12.0
12.0

9.0
14.0
14.0

17.0

12.0

14.0

GLACES VANILLE, MOKA, CHOCOLAT, PISTACHE, CARAMEL BEURRE SALE, NOISETTE

COUPE 1 BOULE
COUPE 2 BOULES
COUPE 3 BOULES

COUPE LIEGEOISE CAFE / CHOCOLAT / CARAMEL
CoOUPE DAME BLANCHE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY
COUPE COLONEL CITRON, VODKA

COUPE NORMANDE POMME, CALVADOS

COUPE MONT-BLANC

6.0
11.0
16.0

14.0
14.0
16.0
16.0
16.0



